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Wochenmenü Woche 15 vom 08.April bis 12.April 2024 
 
Menü mit Salat: Studierende Fr. 14.00 / Dozenten und Gäste: Fr. 17.00 
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Gebratenes Poulet Brüstchen(CH)an 
Rahmsauce 
Butterreis 
Gedünstete Erbsen 
 
Berliner 
 

 
Brokkoli-Käsetaler an Rahmsauce 
Butterreis 
Gedünstete Erbsen 
 
 
Berliner 
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Chicken-Nuggets(CH) 
Pommes-frites 
Glasierte Zucchini 
 
Schokoladen-Creme 
 
 

 
Falafel mit Koriander-Dip 
Pommes-frites 
Glasierte Zucchini 
 
Schokoladen-Creme 
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Hackbraten(CH) an Cognacsauce 
Butterteigwaren 
Glasierte Kohlrabi 
 
Zitronensorbet 
 

 
Gemüse-Hackbraten an Cognacsauce 
Butterteigwaren 
Glasierte Kohlrabi 
 
Zitronensorbet 
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Fleischbällchen(CH) an Rahmsauce 
Kartoffelpüree 
Glasierte Karotten 
 
Schokoladen-Muffin 
 
 

 
Gemüsebällchen an Rahmsauce 
Kartoffelpüree 
Glasierte Karotten 
 
Schokoladen-Muffin 
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Gebratenes Wolfsbarsch-Filet an 
Kräutersauce 
Basmatireis 
Blattspinat 
 
Dessertauswahl 

   
Überbackenes Quornschnitzel an 
Kräutersauce  
Basmatireis 
Blattspinat 
 
Dessertauswahl 

 Diese Woche 

 

 
Frisch zubereitete Salate vom Buffet 

  

 Wir servieren Ihnen: Kalbfleisch und  Schweinefleisch Geflügel Rindfleisch: Schweiz. Lamm: Schweiz, 
Neuseeland,  Australien. Ausländisches Fleisch kann mit Antibiotika (Geflügel) oder Hormonen 
leistungsfördernd erzeugt worden sein. Salate und Gemüse kaufen wir soweit als möglich aus 
biologischem Anbau. 

 


