Wohn- und Verpflegungsbetrieb Restaurant Scalaratreff

Amt fur Hohere Bildung

Wochenmenu Woche 15 vom 08.April bis 12.April 2024

Meniu mit Salat: Studierende Fr. 14.00 / Dozenten und Gaste: Fr. 17.00

Gebratenes Poulet Brustchen(CH)an Brokkoli-Kasetaler an Rahmsauce
on | Rahmsauce Butterreis
8 | Butterreis Gedinstete Erbsen
S Gediinstete Erbsen
=
Berliner Berliner
on | Chicken-Nuggets(CH) Falafel mit Koriander-Dip
g Pommes-frites Pommes-frites
% Glasierte Zucchini Glasierte Zucchini
a Schokoladen-Creme Schokoladen-Creme
= | Hackbraten(CH) an Cognacsauce Gemiuse-Hackbraten an Cognacsauce
8 Butterteigwaren Butterteigwaren
E Glasierte Kohlrabi Glasierte Kohlrabi
)
= | Zitronensorbet Zitronensorbet
on | Fleischballchen(CH) an Rahmsauce Gemiuseballchen an Rahmsauce
..g Kartoffelplree Kartoffelplree
o Glasierte Karotten Glasierte Karotten
c
8 Schokoladen-Muffin Schokoladen-Muffin
()
Gebratenes Wolfsbarsch-Filet an Uberbackenes Quornschnitzel an
%" Krautersauce Krautersauce
-5 Basmatireis Basmatireis
&= | Blattspinat Blattspinat
Dessertauswahl Dessertauswahl
Diese Woche
Frisch zubereitete Salate vom Buffet
Wir servieren lhnen: Kalbfleisch und Schweinefleisch Gefliigel Rindfleisch: Schweiz. Lamm: Schweiz,
Neuseeland, Australien. Auslandisches Fleisch kann mit Antibiotika (Gefliigel) oder Hormonen
leistungsfordernd erzeugt worden sein. Salate und Gemise kaufen wir soweit als moglich aus
biologischem Anbau.




